LA TRATTORIA

— TRADIZIONE ORIGINALE ITALIANA -




ANTIPASTI vorspEIsEN

Bruschetta con feta e pomodorini ¢4
Bruschetta mit Schafskdse und Tomaten

Piatto mediterraneo con pesto al basilico, zucchini e carciofi alla griglia,
mozzarella di bufala /¢/E

Mediterraner Teller mit Basilikumpesto, gegrillten Zucchini und Artischoken und Mozzarella di
Bufala

Antipasto all'ltaliana con mortadella, salame,

prosciutto di Parma e verdure sott'olio /*
Italienisches Antipasto mit Mortadella, Salami, Parma Schinken und eingelegtem Gemdise

Burratina con prosciutto di Parma (stagionato 18 mesi) pomodori,

rucola e balsamico ¢/°©
Burratina mit Parmaschinken (18 Monate gereift), Tomaten, Rucola und Balsamico-Dressing

Vitello Tonnato °/¢/©
Feines Kalbfleisch an Thunfisch-Kapernsauce, Kirschtomaten und Rucola

Tonno crudo marinato con avocado, lime, peperoncino e anguria in salamoia®°
Roh marinierter Thunfisch mit Avocado, Limette, Chili und gebeizte Wassermelone

Carpaccio con rucola, parmigiano e balsamico ¢/°
Fein geschnittenes Rinderfilet mit Rucola, Parmesan und Balsamico Dressing

Insalata di polpo con olive marinate, rucola e cubetti di patate */©
Oktopussalat mit marinierten Oliven, Rucola und Kartoffelwtirfeln

Prosciutto e melone guarnito con pomodorini, olive, grissini, basilico
e aceto balsamico #/°

Honigmelone mit Schinken garniert mit Kirschtomaten, Oliven, Grissini, Basilikum und Balsamico

ZUPPE suppren

Brodo di manzo con tortellini di valleggio #/¢/¢/©/F
Klare Rinderkraftbriihe mit kleinen Tortellini

Brodo con verdure ed fettine di manzo “/°
Klare Rinderkraftbriihe mit Gemdiise und Rindfleisch

Zuppa di cipolle con formaggio e pane ~/7/7/©
Zwiebelsuppe mit Kase und Brot

Zuppa di verdure all‘italiana ~/¢
Italienische Gemlisesuppe

Zuppa di carote ed zenzero ¢/°©
Karotten-Ingwer Suppe

Crema di pomodoro con basilico e crostini ¢/0/A
Tomatencrémesippchen mit Basilikumhaube und Crolitons

€ 11,90

€ 12,90

€ 15,90

€ 16,90

€ 16,90

€ 18,90

€ 17,90

€ 17,90

€ 14,90

€ 7,50

€ 850

€ 890

€ 890

€ 890

€ 8,50



INSALATE saate

Insalata mista con carote alla Julienne, pomodorini e cetrioli © Piccola Klein
Gemischter Blattsalat mit Karottenstreifen, Tomate und Gurken Grande Gro3

Ceasar salad con chips di speck, acciughe, crostini e parmigiano#/?/¢/¢/0
Ceasar Salad mit Speckchips, Sardellen, Crodtons und Parmesan

Insalata Primavera con formaggio di capra arrostito, olive, pomodori secchi,
miele e carciofi grigliati ©/¢

Gemischter Blattsalat mit gebratenem Ziegenkase, Oliven , getrockneten Tomaten,

Honig und gegrillten Artischocken

Insalata Reef'n'Beef con filetto di manzo, scampi, e verdure grigliate
su letto di insalata e parmigiano °/¢
Rinderfilet und Scampi auf Blattsalaten und Grillgemuse, dazu Grana Padano und Hausdressing

Insalata ,La Trattoria” con bocconcini di pollo alla griglia, funghi e pomodori secchi ©/¢
Gemischter Blattsalat mit gegrillten Hihnerstreifen, Champignons und getrockneten Tomaten

Insalata Paesana con formaggio di feta, tripli peperoni, cetrioli, pomodori,
cipolle rosse, olive e dressing al vino bianco #/¢/°

Bauernsalat mit Schafskase, Dreierlei Paprika, Gurke, Tomaten, rote Zwiebeln, Oliven und
WeilBwein-Dressing

Insalata Salmone con bocconcini di salmone alla griglia su insalata mista con
carote, cetrioli, pomodori e dressing #/-/°/®
Gegrillte Lachsstreifen auf gemischtem Salat mit Karotten, Gurken, Tomaten und Dressing

Insalata d'anguria e feta con cetrioli, cipolle rosse, menta,
dressing al limone e miele ¢/°/°
Wassermelone, Feta, Gurke, rote Zwiebeln, Minze, Zitrone-Honig Dressing

PASTA NUDELGERICHTE

Spaghetti con salsa di pomodoro #¢
Spaghetti mit Tomatensauce

Spaghetti alla Bolognese*/'¢
Spaghetti mit Fleischsauce

Penne all'Arrabiata */¢
Penne mit pikanter Tomatensauce

Spaghetti Aglio e Olio #/¢/¢
Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl, Peperoncino, Kirschtomaten und frischer Petersilie

Spaghetti all’Amatriciana #/¢/¢
Spaghetti mit Tomatensauce, Speck und Chili (scharf)

€ 7,90
€ 10,50

€ 16,90

€ 18,90

€ 21,90

€ 16,90

€ 15,50

€ 19,90

€ 15,90

€15,90

€17,90

€17,90

€15,90

€17,90



Spaghetti alla Carbonara #/¢/¢/°
Spaghetti mit Speck in Rahmsauce mit Ei und Parmesan, dazu frische Petersilie

Spaghetti alla Puttanesca #/¢/°/P
Spaghetti mit Tomatensauce, Kapern, Sardellen, Oliven und Knoblauch

Spaghetti alle Vongole #'?
Spaghetti mit Venusmuscheln, Kirschtomaten, Knoblauch und Petersilie

Lasagne fatta in casa con salsa bolognese #/¢/¢
Hausgemachte Lasagne mit Fleischsauce

Tortellini di Valeggio con burro e salvia ~/¢/¢
Tortellini mit Fleischfullung dazu Butter und Salbei

Tortellini di Valeggio in salsa di prosciutto e panna”/©/¢
Tortellini mit Fleischfillung in Schinken-Rahm-Sauce

Gnocchi fatti in casa con gorgonzola, pere e noci*//¢/"
Hausgemachte Gnocchi mit Gorgonzola, Birnen und Walntssen

Gnocchi alla ,Sorrentina” con pomodori e mozzarella”/©/¢
Hausgemachte Gnocchi mit Tomaten und Mozzarella

Tagliatelle alla Pastora con salsa di pomodoro, verdure e pecorino #/¢/¢/-
Tagliatelle mit Tomatensauce, Gemdiise und Schafskase

Tagliatelle al Tonno con pinoli e pomodorini #/¢/&/b/H
Tagliatelle mit Thunfisch, Pinienkernen und Kirschtomaten

Tagliatelle al Salmone con zucchini e salsa alla panna*/</>/¢/t
Tagliatelle mit Lachs und Zucchini in Rahmsauce

Tagliatelle con rana pecatrice in salsa di vino bianco con broccoli,

pomodori e aglio?/¢/b/G/L
Tagliatelle mit Seefteufel in WeiSweinsauce dazu Brokkoli

Penne Tirolese con speck, rucola e salsa di cognac ~/“/°
Penne mit Speck, Rucola und Cognac Sauce

Risotto Mare e Monti con funghi, aglio, pomodorini e prezzemolo&'-/°/%
Risotto mit Meeresfriichten und Pilzen, Knoblauch, Kirschtomaten und Petersilie

Risotto con verdure e pollo*/¢
Risotto mit Gemtuse und Htihnerstreifen

Duetto di parmigiana con melanzane e zucchine, salsa di pomodoro,
mozzarella e parmigiano ©

Parmigiana Duett mit Auberginen und Zucchini, Tomatensauce, Mozzarella und
Parmesan

€17,90

€17,90

€ 20,90

€18,90

€17,90

€18,90

€17,90

€17,90

€17,90

€19,90

€19,90

€19,90

€17,90

€ 20,90

€18,90

€17,90



SECONDI PIATTI CON PESCE HAUPTSPEISEN MIT FISCH

Cozze in umido con vino bianco ed erbe servite con baguette all‘aglio /'t
MieBmuscheln in WeilBwein-Krduter-Sud

Polpo alla griglia con insalata di rucola marinata */°'
Gegrillter Oktopus mit mariniertem Rucola-Salat

Sogliola dell’Atlantico (500g) grigliata intera con spinaci e patate ¢/°/°
Atlantik Seezunge (500g) im Ganzen gegrillt mit Spinat und Kartoffeln

Branzino alla griglia con patate e verdure alla griglia >/*/¢
Gegrillter Wolfsbarsch mit Kartoffeln und gegrilltem Gemuse

Trancio di tonno con piselli dolci, pomodorini e olive®©
Thunfischsteak mit Zuckerschoten, Kirschtomaten und Oliven

Calamari alla griglia con verdure e pesto di erbe™/-/6/H/©
Gegrillte Calamari mit Gemuse und Krauter Pesto

Fritto misto di pesce con gamberi, calamari, salsa tartara 8/7/>/¢/6/0
Fritto misto mit Garnelen, Calamari, Sardellen und Tartar Sauce

SECONDI PIATTI CON CARNE HAUPTSPEISEN MIT FLEISCH

Scaloppine con patate al rosmarino e salsa al vino bianco °/¢/# Maiale Schwein
Naturschnitzel mit Rosmarinkartoffeln und WeilSweinsauce Vitello Kalb

Saltimbocca con patate al rosmarino ¢/
Kalbsschnitzel mit Salbei, umwickelt mit Parmaschinken dazu Rosmarinkartoffeln

Cotoletta di agnello con polenta e fagioli con sugo al rosmarino ¢/°
Lammbkronen mit Polenta, Bohnen und Rosmarinjus

Tagliata di manzo con rucola e parmigiano ¢/°
Gegrillte Entrecétestreifen an Rucola und gehobeltem Parmesan

Filetto di manzo alla griglia (200g) con patatine fritte e salsa al pepe®
Rinderfilet vom Grill (200g) mit Pommes frites und Pfeffersauce

Guance di vitello brasate con polenta #/¢/©
Geschmorte Kalbswangen mit Polenta

Rib Eye Steak (350g) con patatine fritte o crocchette, servite con

verdure grigliate e salsa di pepe #/¢/°

Rib Eye Steak (350 g) mit Wirtshauspommes oder Kroketten dazu Grillgemise und
Pfeffersauce

€19,90

€ 23,90

€ 35,90

€ 29,90

€ 32,90

€ 22,90

€ 23,90

€ 1890
€ 27,90

€ 27,90

€ 29,90

€ 28,90

€ 33,90

€ 31,90

€ 33,90



Spezzatino di capriolo e camoscio della nostra riserva

con spaetzle fatti in casa e mirtilli rossi #/¢/¢/©
Wilderer Pfand!l” mit Reh- und Gamsstlicken aus eigener Jagd
mit hausgemachten Spatzle und Preiselbeeren

Fegato alla Veneziana con patate al rosmarino #/¢/©
Kalbsleber venezianischer Art mit Rosmarinkartoffeln

Petto d'anatra arrostito rosa ,,sous-vide" con cavolo rosso e crocchette di patate °/#/¢/¢
Rosa gebratene Entenbrust ,Sous-Vide” mit Blaukraut und Kartoffelkroketten

Piccata milanese dal vitello con spaghetti, salsa di pomodoro e parmigiano #/¢/¢
Piccata Milanese vom Kalb mit Spaghetti in Tomatensauce und Parmesan

Arrosto alle cipolle con crocchette di patate e fagiolini allo speck A
Zwiebelrostbraten vom Grill mit Kartoffelkroketten und Speckbohnen

Cordon Bleu ripieno di prosciutto e formaggi con patatine fritte e mirtilli rossi A/¢/G/0
Cordon Bleu gefillt mit Schinken und Kése goldgelb paniert dazu Pommes frites und Preiselbeeren

Spiedino alla griglia con manzo, maiale, pollo e pancetta con verdure mediterranee,

patatine fritte e burro alle erbe ¢/°©
Grillspie8 mit Rind, Schwein, Huhn und Speck mit mediterranem Gemdise,

Pommes frites und Krauterbutter

Cotoletta alla milanese con patatine fritte e mirtilli rossi #//© Maiale Schwein
Wienerschnitzel dazu Pommes frites und Preiselbeeren Vitello Kalb

MENU PER BAMBINI «INDERMEND

Piccola cotoletta alla milanese di maiale con patatine fritte e mirtilli rossi #//°
Kleines Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes frites und Preiselbeeren

Wourstel con patatine fritte ©/¢
Frankfurter mit Pommes frites

Penne con salsa di pomodoro #/¢
Penne mit Tomatensauce

€ 28,90

€ 25,90

€ 26,90

€ 27,90

€ 25,90

€ 23,90

€ 27,90

€ 18,90
€ 27,90

€13,90

€11,90

€11,90



DOLCI DEsserTS

Affogato ¢/¢
Vanilleeis mit Espresso

Strudel di mele #/¢/H/0
Apfelstrudel

Strudel di mele serviti con Panna, salsa alla vaniglia oppure gelato alla vaniglia #/¢/H/°/G
Apfelstrudel serviert mit Sahne, Vanillesauce oder einer Kugel Vanilleeis

Sorbetto al limone con vodka °©
Zitronensorbet mit Wodka

Tiramisu fatto in casa ~/¢/¢
Hausgemachtes Tiramist

Panna cotta con salsa di lamponi ¢/</°
Panna cotta mit Himbeersauce

Créme Brilée con mirtilli ¢¢/©
Créme Brilée mit frischen Beeren

Mousse al cioccolato con fragole tritate e chips di mandorla ©/¢/#/#/¢
Schokoladenmousse mit frischen Beeren und Mandelhippe

Ruota di mele al forno con mirtilli rossi e gelato alla vaniglia #/¢/¢
Gebackenes ,Apfelradl” mit Preiselbeeren und Vanilleeis

€5,40

€ 5,20

€ 8,00

€ 890

€ 890

€ 890

€ 9,90

€ 890

€ 9,90
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